LE/ TALILEO
RES.TAUR>AI;I.T—B;AR>
CIP TRAMELAN

présente le %

menu

de la
St-Valentin

R AN
£ T8

A
=g
L



¥ ¢

Menudumercredi 14 février 2024 des 18h30 =

-Truite de Soubey marinée, avocat,
pickles.de légumes et perles au fruit de la passion

Les Caderosses — Sauvignon Blanc 2027
Domaine La Grillette, Cress/er

CEuf de Mont-Tramelan cuit a 63°C
Mousse de panais, éclats de marrons caramélisés
et Téte Dure de Fornet

Lamperts - Riesling Sylvaner 2022
LDomaine Herdelberg, Marenfeld

Pavé de veau cuit rosé, sauce créemeuse a l'estragon
Salsifis aux noisettes, écrasé de pommes vitelottes.

Le Bors des Chiens - Gamarez‘ Garanoir,. Cabernet Sam//g/mn 2020
Chateau des Boris, Saz‘/gn )4

Entremets chocolat - framboise

Menu a CHF 85.- par personne
Accord mets et vins 8 CHF 771.- :
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